Inspirada en les emocions que sorgeixen
durant el procés creatiu, aquesta carta
esta pensada per a que triis els plats

amb tota llibertat, sense convencionalismes.

Aixi, quan ens tornis a visitar,
et sorprendras tant com la primera vegada.

CATALA

BY WIiTTMORE noter

Carrer de Riudarenes 7
08002 Barcelona




IMPACIENCIA

Pa rustic i bastonets amb mantegues
G L FC

Formatges artesans catalans de llet
crua: cabra, ovella i vaca L rc

Hummus amb comi i curcuma,
tahini i les seves crudités
de verdures Fc A G* SS

LLIBERTAT

Brioche planxat de cua de vedella
al vi negre amb poma caramel-litzada
G LASL

Croqueta de bolets i tofona
L G

Bunyols de bacalla
amb maionesa de llima P oG L

Croqueta d’anec amb salsa hoisin
GSLASOL

Ostra Normandia n° 2 al natural
ML

Ostra Normandia n° 2
amb gelatina de yuzu i perles
de bitxo wmL
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E1l nostre compromis contra el desaprofitament alimentari.
En linia amb la normativa actual, 1li oferim emportar-se
el menjar no consumit sense cost addicional.

Facilitem un envas adequat.

EN BLANC

Salmé marinat i brasejat,
soja i yuzu P s G* 0

Royal de llamantol, tartar i cappuccino
de fonoll i poma acida
OLASLC

Pastanaga a la brasa amb arros
basmati i salvatge cruixent L

EXCITACIO CREATIVA

Tomaquets d’estiu amanits amb oli
d’alfabrega

Carpaccio de cigala amb crema agra,
caviar, llima i cibulet
ML P SL O L

Cru de presa ibérica, mostassa espécia,
rovell i estragé m o L

FRUSTRACIO

Turbot, escopinyes, nyoquis de tomaquet
i oliva negra, salsa de safra p c L sL

Llobarro a la planxa, bimis
i puré de brocoli, salsa priorat rp L sL

Llata de vedella de llet lacada
en el seu suc, ceba diable,
patates rustiques sL a

Arros a la cassola de colomi
de Bresse amb oliva verda sL A

G - Gluten, FC - Fruita de closca, C - Crustaci,

A - Api, M - Mostassa, O - Ou, SS - Seésam,
P - Peix, SL - Sulfit, CC - Cacauet,
ML - Mol-lusc, S - Soja, L - Lactic, LB - Llobi

(*) Es poden servir sense gluten.
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SORPRESA

Calamar a la planxa, parmentier,
rouille i la seva tinta m L o sL P

“Croute de gratin dauphinois”
(patata) demi-glace de porros G L 0 SL M
30 minuts de coccid

NOSTALGIA

Caneldé de rostit amb trompetes
de la mort i salsa de ceps
GLOSLAS

Macarrons del cardenal
amb secret ibéric oL sL G A S
Opcidé vegana, vegetariana i sense gluten

DOLGCA SATISFACCIO

Euforia:

Milfulls de pasta de full

amb crema de llimona i chutney
de paraguaia 6 L 0 sL

Passio:

Pastis de formatge semi salat,
melmelada crua de fruits vermells
i caramel de cardamom L G* 0 sL

Llibertat:
Bescuit de pastanaga, citrics
i cremés de maracuja c o L

En blanc:
Seleccio de gelats variats
(2 boles) oL
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