
CASTELLANO

P. 8Wittmore / Wittmore Hotel / Ilustración

Las ilustraciones de Wittmore 
han sido creadas ad hoc 
por el artista inglés Alec 
Doherty↗ y aportan un valor 
personal a la marca.

Están basadas en arquetipos 
de personas de entre 30 y 40 
años, del mundo de la cultura 
entremezcladas con escenas 
del hotel y un toque de 
humor.

Ninguna ilustración 
específica se ha concebido 
con la idea de ser asociada 
al logotipo por lo que se 
recomienda usar una diferente 
para cada aplicación.

Serán siempre en blanco y 
negro.

Su composición se basa en 
la combinación de un trazo 
fino, estilizado y elegante 
con otro trazo grueso que 
aporta textura de pincel y 
movimiento.

Link para descargar las 
ilustraciones↗

BRUNCH



DESPERTAR

Bollería artesanal

Panes artesanos

Café e infusiones

BRINDIS 

Escoger 

•	Zumos naturales:

- Naranja

- Zanahoria, naranja 

  y jengibre

- Manzana y espinacas

•	Mimosa: con o sin alcohol

DISFRUTAR 

Escoger 

•	Huevos: tortilla,  

revueltos, fritos, poché, 

pasados por agua H

Acompañamientos de los  

huevos: champiñón, tomate, 

aguacate, cebolla, jamón 

ibérico o cocido, beicon, 

pavo y queso

•	Huevos Benedictine 

en pan de brioche H L

•	Tortilla de patatas*

•	Embutidos artesanos 

catalanes y jamón ibérico*

•	Quesos catalanes 

artesanos* L

•	Tostada con berenjena, 

ricota, tomate confitado  

y aceite de albahaca G L

•	Coca con aguacate, tomate, 

yogurt, cebolla roja 

encurtida y hierbas G L SL

GOZAR 

Escoger 

•	Salmón marinado 

y soasado, soja y yuzo* 

P S G H

•	Zanahorias a la brasa 

con arroz basmati 

y salvaje crujientes L

•	Macarrones del cardenal 

con secreto ibérico 

H L SL G A S

•	Hamburguesa de ternera, 	 

queso, bacon, tomate 

y lechuga con pan 

de brioche G L

•	Canelón de “rustido” 

con trompetas de la muerte 

y salsa de ceps  

G L H SL A S

SABOREAR

Escoger 

•	Yogur artesano con granola 

y frutas de temporada G L

•	Chía en leche de coco, 

frambuesas con albahaca  

y almendras garrapiñadas FC

•	Gofre de manzana 

y chantilly de canela G L H

•	Torrija caramelizada 

con plátanos asados y yogur 

G L H

•	Cheesecake semi salado, 

mermelada cruda de frutos 

rojos y caramelo  

de cardamomo L G H SL

BRUNCH
45 € por persona

P. 8Wittmore / Wittmore Hotel / Ilustración

Las ilustraciones de Wittmore 
han sido creadas ad hoc 
por el artista inglés Alec 
Doherty↗ y aportan un valor 
personal a la marca.

Están basadas en arquetipos 
de personas de entre 30 y 40 
años, del mundo de la cultura 
entremezcladas con escenas 
del hotel y un toque de 
humor.

Ninguna ilustración 
específica se ha concebido 
con la idea de ser asociada 
al logotipo por lo que se 
recomienda usar una diferente 
para cada aplicación.

Serán siempre en blanco y 
negro.

Su composición se basa en 
la combinación de un trazo 
fino, estilizado y elegante 
con otro trazo grueso que 
aporta textura de pincel y 
movimiento.

Link para descargar las 
ilustraciones↗

G - Gluten, FC - Fruto Cáscara, C - Crustáceo, A - Apio, M - Mostaza, 
H - Huevo, SS - Sésamo, P - Pescado, SL - Sulfito, CC - Cacahuete, 

ML - Molusco, S - Soja, L - Lácteo, AT - Altramuz.

(*) Acompañados de pan de cristal con o sin tomate.

Nuestro compromiso contra el desperdicio alimentario.  
En línea con la normativa actual, le ofrecemos llevarse la comida  

no consumida sin coste. Facilitamos un envase adecuado.


