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P. 8Wittmore / Wittmore Hotel / Ilustración

Las ilustraciones de Wittmore 
han sido creadas ad hoc 
por el artista inglés Alec 
Doherty↗ y aportan un valor 
personal a la marca.

Están basadas en arquetipos 
de personas de entre 30 y 40 
años, del mundo de la cultura 
entremezcladas con escenas 
del hotel y un toque de 
humor.

Ninguna ilustración 
específica se ha concebido 
con la idea de ser asociada 
al logotipo por lo que se 
recomienda usar una diferente 
para cada aplicación.

Serán siempre en blanco y 
negro.

Su composición se basa en 
la combinación de un trazo 
fino, estilizado y elegante 
con otro trazo grueso que 
aporta textura de pincel y 
movimiento.

Link para descargar las 
ilustraciones↗

BRUNCH



DESPERTAR

Brioixeria artesanal

Pans artesans

Cafè i infusions

BRINDIS 

Escollir 

•	Sucs naturals

- Taronja

- Pastanaga, taronja  

  i gingebre

- Poma i espinacs

•	Mimosa: amb o sense alcohol

GAUDIR 

Escollir 

•	Ous: truita, remenats, 

fregits, poché, passats 

per aigua O 

Guarnicions dels ous: 

xampinyó, tomàquet, 

alvocat, ceba, pernil 

ibèric o dolç, bacó, 

gall d’indi i formatge

•	Ous Benedictine 

en pa de brioix O L

•	Truita de patates*

•	Embotits artesans catalans 

i pernil ibèric*

•	Formatges catalans 

artesans* L

•	Torrada amb albergínia, 

ricotta, tomàquet confitat 

i oli d’alfàbrega G L 

•	Coca amb alvocat, tomàquet, 

iogurt, ceba vermella  

i herbes G L SL

DELIR 

Escollir 

•	Salmó marinat i brasejat,  

soja i yuzu* P S G O

•	Pastanaga a la brasa  

amb arròs basmati  

i salvatge cruixent L

•	Macarrons del cardenal  

amb secret ibèric  
O L SL G A S

•	Hamburguesa de vedella, 

formatge, bacó, tomàquet  

i enciam amb pa  

de brioix G L

•	Caneló de rostit  

amb trompetes de la mort, 

salsa de ceps 
G L O SL A S

ASSABORIR

Escollir 

•	Iogurt artesà amb granola 

i fruites de temporada G L

•	Chia amb llet de coco, 

gerds amb alfàbrega  

i ametlles caramel·litzades 

FC

•	Gofre de poma amb chantilly 

de canyella G L O

•	Torrija caramel·litzada 

amb plàtans rostits  

i iogurt G L O

•	Pastís de formatge semi 

salat, melmelada crua  

de fruits vermells  

i caramel de cardamom   
L G O SL

BRUNCH
45 € per persona
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G – Gluten, FC – Fruita de closca, C – Crustaci, A – Api, M – Mostassa, 
O – Ou, SS – Sèsam, P – Peix, SL – Sulfit, CC – Cacauet, 

ML – Mol·lusc, S – Soja, L – Làctic, LB – Llobí.

(*) Acompanyats de pa de vidre amb o sense tomàquet.

El nostre compromís contra el desaprofitament alimentari. 
En línia amb la normativa actual, li oferim emportar-se el menjar  
no consumit sense cost addicional. Facilitem un envàs adequat.


