CONTRABAN

NIT DE NADAL

Aperitius i acompanyaments
Con de gamba vermella, llima i pebre d’Espelette. G L C

Crunchy-taco de patata, cranc de riu,
cremés de llagosta i alvocat. M C O SL A

Pa rustic 1 bastonets amb mantegues. G L

Plats principals
Pastrami de chutoro de tonyina, maionesa
de yuzu i col llombarda fermentada. G O

Llobarro salvatge, nyoquis de patata amb tinta
i escopinyes amb salsa de safra. G P ML O A SL

Canelo de cérvol, crema de bholets
amb tartufata i salsa civet. G O L SL A

Postres i petit fours
Pastis de pastanaga i mandarina, cremés de fruita
de la passidé i citrics.G L O

Seleccié de torrons, massapans i galetes. G O L

RAVENTOS CHEVALIER ALLIER
Raventds-Basagoiti | DO Montsant | Chardonnay

ELITIA
Av Bodeguers | DO Emporda | Carifiena

RABETLLAT I VIDAL BRUT NATURE GRAN RESERVA 2015 3 XAREL-LOS
Bodegas Ca N’Estella | DO Cava | Xarel-lo

125€
per persona (IVA inclos)

G = Gluten, F/C = Fruita de closca, C = Crustaci, A = Api,
M = Mostassa, O = Ou, SS = Sésam, P = Peix, SL = Sulfit, CC = Cacauet
ML = Mol-lusc, S = Soja, L = Lactic, T = Tramu



